(X DIFRAR A

PINOT GRIGIO SELEZIONE DEI 20 ANNI

D enominazione:

Oltrepo Pavese Bnot Grigio D.O .P.
(denominazbone di origine protetta)

Viti gno:

100% Pinot Grigio

Collocazione geogra ca:

Oliva Gessi

Tipo di tereno:

Ges®0 media gana

Altitu dine:

220 - 240 m sIm

Esposizione:

N-N O

Pendenza:

Dal 15% al 25%

Sigema di allevamento:

Guyot

Piante pe ettaro:

6600

Resa pe dtaro:

90 q

Epoca di endmmia:

Meta settembre

Tempeatura e peiod

di fementazione:

16° C pe 15 giorni

Vini cazione:

Diraspatura so ce e successiva macerazione
per 24 ore a 5° C; fenentazione atolica

a tamperatura cantrollata pe 15 giornia 8° C
A namento:

6 mesi in bdtiglia

Grado akdico:

13,5% vol

PH:

3,27

Acidita totale:

6,55 g/l

Tipo chiusura:

Sughero naturale

Tempeatura di sevizio:

14°C

Formati:

0,751+ 151t

Colore:

Bianco con colore dorato e sfumature di ore giallo
Olfatto:

Vivo aroma di ori di acacia, principalmente
oreale con un nale piacevolmente mentoso
Palato:

Concentrazbne aomaica e forte, con una densita
cremosa che si lega a una fresca mineralita

Calice casigliato

Title:
Oltrepo Pavese Bnot Grigio D.O .P.
(denominazone di origine protetta)
Wineyard:
100% Pinot Grigio
Geographical location:
Oliva Gessi
Sail:
Limestone - gypseous
Altitude:
220 - 240 asl
Exposure:
N-N W
Inclinations:
From 15% to 25%
Cultivation method:
Guyot
Plant per hectare:
6600
Yeld per hectare:
90 cwt
Grape-harvest:
Half of September
Fermentation temperature
and period:
16° C pe 15 days
Vini cation:
Stripping so maceration for 24 hours
to 5° C; alcoholicfermentation at
controlled temperature for 15 days to 8° C
Re nement:
6 month in bottle
Alcohol:
13,5% by ol
PH:
3,27
Total acidity:
6,55 g/l
Enclosure type:
Natural Cork
Serving temperature:
14° C
Bottle:
0,751+ 151t
Color:
White with golden and yellow ower hint
Nose:
Live acacia owers aroma, mainly oral
with a nicely minty nish
Sense of wine:
Aromatic concentration and force, with a
creamy density keyed to fresh-tasting and minerality

Goblet reconmended





